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Categorie: Aceto di Vino - Bionco
AcidiaO%
Battigha in Vet : 1000 ml

Provenienza: Yini prodotti e vinificati
in ltolia

CARCIE
N AGRODCACE

Preparazione:

Fole rosclore lo spicchio daglio in una
podello con due cucchici di cbo & quando
divento colerite, oggiungete le carote che
avrete pulto e togioto o rondele

Salate, insopaoritele con un pizzico di cuming
& uno poco di prezzemolo hifolo e folele
asocers percrca 10515 minutl, fino a quende
saranno fenere ol fotfo.

Escliate # tuths con una spruzzala ol ACETD
Ci VNG ROS30 BALSAMO

Spegnete il fomelo e servitele subito.



